RESTAURANT

CARIA

PER PICAR/ PARA PICAR_

PERNIL DE GLA D.O “GUIJUELO” AMB PA DE COCA 18,50€
JAMON DE BELLOTA D.O GUIJUELO CON PAN DE COCA

CLOISSES AMB SALSA VERDA (AJ/Gl) 14,50€
ALMEJAS EN SALSA VERDE

XIPIRONS A L’ANDALUSA (Q1) 13,75€
CHIPIRONES A LA ANDALUZA

GAMBES A LARMANYAC AMB PERNIL IBERIC (MA) 18,00€
GAMBAS AL ARMANAC CON JAMON IBERICO

AMANIDES / ENSAIADAS

CARPACCIO DE BACALLA AMB TAPENADE D'OLIVA NEGRE 15,00€
CARPACCIO DE BACALAO CON TAPENADE DE OLIVA NEGRA

BARREJA D’AMANIDES AMB FORMATGE DE CABRA GRATINAT I OLI DE PINYONS (FS, [C) 13,00€
MEZCLA DE ENSALADAS CON QUESO DE CABRA GRATINADO Y ACEITE DE PINONES

AMANIDA DE SALMO FUMAT A CASA AMB ALVOCAT Y VINAGRETA DE MEL 13,50€
ENSALADA DE SALMON AHUMADO EN CASA CON AGUACATE Y VINAGRETA DE MIEL

CARXOFES EN TEMPURA I ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB BUQUET D’AMANIDES (Gl) 14,00€
ALCACHOFAS EN TEMPORA Y VIRUTAS DE JAMON IBERICO CON BOUQUET DE ENSALADAS

CUILERA / CUCHARA

CREMA DE CEPS AMB CRUIXENT DE PORRO (IC/BO) 9,50€
CREMA DE BOLETUS CON CRUJIENTE DE PUERRO

SOPA DE GALETS TRADICIONAL (Gl) 9,50€
SOPA DE GALETS TRADICIONAL

ARROSSOS / ARROCES

ARROS CALDOS AMB LLAMANTOL (MINIM 2 COMENSALS, PREU PER PERSONA) (MA) 18,00€
ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE

PAELLA MARINERA DE PEIX I MARISC (MINIM 2 COMENSALS, PREU PER PERSONA) (MA) 16,50€
PAELLA MARINERA DE PESCADO Y MARISCO

ARROS NEGRE DE SIPIA I MARISC (MINIM 2 COMENSALS, PREU PER PERSONA) (MA) 16,50€
ARROZ NEGRO DE SEPIA Y MARISCO

FIDEUA MARINERA (MINIM 2 COMENSALS, PREU PER PERSONA) (GI/MA) 15,00€
/ FIDEUA MARINERA
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PETXOS / PESCADOS

BACALLA AL PERFUM D’ALLS AMB ESPINACS A LA CATALANA SOBRE SALSA MARINERA (GILIC,MAFS) 16,50€
BACALAO AL PERFUME DE AJOS CON ESPINACAS A LA CATALANA SOBRE SALSA MARINERA

GRAELLADA DE PEIX DEL DIA I MARISC (MA) 21,00€
PARRILLADA DE PESCADO DEL DIiA Y MARISCO

ASSORTIMENTDE MARISC (GAMBES, ESCAMARLANS, LLAGOSTINS, CLOISSES I MUSCLOS) 21,00€
SURTIDO DE MARISCO (GAMBAS, CIGALAS, LANGOSTINOS, ALMEJAS Y MEJILLONES)

AMB LLAMANTOL / CON BOGAVANTE 39,00€

ROTLLETS DE LLENGUADO AMB LLAGOSTINS I CLOISSES A LA CREMA D’AMETLLES (IC,GIMAFS) 17,00€
ROLLITOS DE LENGUADO CON LANGOSTINOS Y ALMEJAS A LA CREMA DE ALMENDRA

CONSULTAR SUGGERIMENTS DEL DIA
CONSULTAR SUGERENCIAS DEL DIA

CARNS / CARNES

COSTELLES I MITJANES DE XAl A LA BRASA 16,00€
COSTILLAS Y CHULETAS DE CORDERO A LA BRASA

FILET DE VEDELLA D.O. GIRONA AMB FOIE POELE I REDUCCIO DE VERMUT 19,00€
SOLOMILLO DE TERNERA D.O. GERONA CON FOIE POELE Y REDUCCION DE VERMUT

MAGRET D’ANEC LAMINAT AMB REDUCCIO DE PORTO, FRUITS VERMELLS I COMPOTA DE POMA 16,00€
MAGRET DE PATO LAMINADO CON REDUCCION DE OPORTO, FRUTOS ROJOS Y COMPOTA DE MANZANA

ESPATLLA DE XAI ROSTIDA AL FORN EN EL SEU SUC 16,00€
ESPALDA DE CORDERO ASADA AL HORNO EN SU JUGO

ENTRECOT DE VEDELLA D.O. GIRONA A LA BRASA O AMB SAISA* 17,50€
ENTRECOT DE TERNERA D.O. GIRONA A LA BRASA O CON SAISA*

T-BONE (TALL D’ENTRECOT AMB EL FILET) DE VEDELLA A LA BRASA O AMB SAISA* 25,00€
T-BONE (CORTE DE ENTRECOT CON EL SOLOMILLO) DE TERNERA A LA BRASA O CON SAISA

MITJANA DE VEDELLA D.O. GIRONA A LA BRASA O AMB SAISA (500GR.) 25,00€
CHULETON DE TERNERA D.O. GERONA A LA BRASA O CONSAISA?

*SAISES: TROMPETES DE LA MORT I TOFONA (BO) /CREMA DE 5 PEBRES (IC) /REDUCCIO DE PORTO =
% *SAISAS: TROMPETAS DE LA MUERTE Y TRUFA (BO) /CREMA DE 5 PIMIENTAS (IC) / REDUCCION DE OPORTO
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PRIMERS / PRIMEROS

MACARRONS AMB TOMAQUET O BEIXAMEL (IC/Gl/OU) (ES POT FER SENSE GLUTEN 1 OU) 6,50€
MACARRONES CON TOMATE O BECHAMEL

MACARRONS BOLONYESA O CARBONARA (IC/GI/OU) (ES POT FER SENSE GLUTEN 1 OU) 7,50€
MACARRONES BOLONESA O CARBONARA

CANELONS DE CARN TRADICIONALS GRATINATS AMB BEIXAMEL (GI/OU/IC) 9,50€
CANELONES DE CARNE TRADICIONALES GRATINADOS CON BECHAMEL

SOPA DE GALETS TRADICIONAL (GI/OU/AP) 6,50€
SOPA DE GALETS TRADICIONAL

SEGONS / SEGUNDOS

ESCALOPA DE PIT DE POLLASTRE AMB PATATES (GI/OU) (ES POT FER SENSE GLUTEN 1 OU) 7,00€
ESCALOPA DE PECHUGA DE POLLO CON PATATAS

HAMBURGUESA MIXTA A LA BRASA AMB PATATES (GI/OU/IC) 7,00€
HAMBURGUESA MIXTA A LA BRASA CON PATATAS

BOTIFARRA DE PAGES A LA BRASA AMB PATATES 7,00€
BUTIFARRA DE PAYES A LA BRASA CON PATATAS

POSTRES

ILEO AMB TERRINA DE VAINILLA (IC) 3,50€
[EON CON TERRINA DE VAINILLA

TOGURT NATURAL (IC) 2,50€
YOGURT NATURAL

GELAT D’UNA BOLA (VAINILLA, XOCOLATA, MADUIXA, TORRO) / DUES BOLES 3,00€ / 5,50€
HELADO DE UNA BOLA (VAINILLA, CHOCOLATE, FRESA, TURRON) / DOS BOLAS
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BROWNIE AMB GELAT DE VAINILLA I XOCOLATA CALENTA (GI/IC/OU/ES) 5,75€
BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE CALIENTE

TATIN DE POMA AMB TOFFE I KENNEL DE GELAT (GI/IC/OU) 5,75€
TATIN DE MANZANA CON TOFFE Y KENNEL DE HELADO

PASTIS DE FORMATGE AMB FRUITS VERMELLS (GI/IC/OU) 5,75€
PASTEL DE QUESO CON FRUTOS ROJOS

CREMA CATALANA CARAMEL-LITZADA AMB CARQUINYOLI (IC/OU/Gl)  5,50€
CREMA CATALANA CARAMELIZADA CON “CARleNYOLl”

CREMOS DE XOCOLATA BLANCA I FORMATGE AMB BASE DE GALETA 1 GELAT DE MADUIXA (IC) 5,75€
CREMOSO DE CHOCOLATE BLANCO Y QUESO CON BASE DE GALLETA Y HELADO DE FRESA

FLAM DEL DIA AMB NATA (CONSULTAR AL-LERGENS) 5,50€
FLAN DEL DIA CON NATA

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE TORRO (GI/IC/OU/FS) *6,50€
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE TURRON

GELAT AL GUST DE DUES BOLES (VAINILLA, TORRO, MADUIXA O XOCOLATA) (CONSULTAR AL-LERGENS) 5,50€
HELADO AL GUSTO DE DOS BOLAS (VAINILLA, TURRON, FRESA O CHOCOLATE)

SORBET AL GUST DE DUES BOLES (LLIMONA O MANDARINA) (CONSULTAR AL-LERGENS) 5,50€
SORBETE AL GUSTO DE DOS BOLAS (LIMON O MANDARINA)

CONSULTAR SUGGERIMENTS DEL DIA
COSULTAR SUGERENCIAS DEL DIA

*TODOS LOS POSTRES ESTAN INCLUIDOS EN LOS MENUS DE FIN DE SEMANA EXCEPTO EL COULANT, AL
QUE SE LE APLICARA 1,00€ DE SUPLEMENTO.
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