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L=~ Sopa de galets amb gallina i mandonguilles (GL/LC/OU)
Sopa de galets con gallina y albéndigas

Pernil d’Agla D.O. Guijuelo amb pa de coca i tomaquet “sense feina” (GL)

Jamén de bellota D.O. Gujuelo con pan de coca y tomate “sin faena”

Zamburinya farcida de brandada de marisc amb costra de pa gratinat (GL/MA/LC/PE)

Zamburifia rellena de brandada de marisco con costra de pan gratinado

Poteta de pop a la brasa amb parmentier de patata i oli de pebre vermell (LA/PE)

Patita de pulpo a la brasa con parmentier de patata y aceite de pimenton

Canelons tradicionals de Sant Esteve gratinats amb beixamel (GL/LC)
Canelones tradicionales de San Esteban gratinados con bechamel

Croqueta casolana de ceps (GL/OU/LC/BO)

Croqueta casera de boletus

(Sgww a thia... (comanda prévia,)
Garri rostit al forn en el seu suc amb escalunyes i gratinat de patata i moniato (LC)

Cochinillo asado al horno en su jugo con escalonias y gratinado de patata y boniato

Espatlla de xai D.O. Arago rostida al forn amb patata panadera i xampinyons (SU/BO)

Espalda de cordero D.O. Aragén asada al horno con patata panadera y champifiones

Entrecot de Vedella D.O. Girona a la brasa (salses: 5 pebres (LC) o Rocafort (LC))
Entrecot de ternera D.O. Gerona a la brasa (salsas: 5 pimientas (LC) o Roquefort (LC))

Llom de bacalla gratinat al perfum d’all sobre papillota de verdures i crema de patata (OU/LC/PE)

Lomo de bacalao gratinado al perfume de ajos sobre papillote de verduras i crema de patata

Turbants de llenguado farcits de llagostins a la crema d’ametlles amb cloisses (MA/PE/LC/FS/GL)

Turbantes de lenguado rellenos de langostinos a la crema de almendras con almejas

Sarsuela de peixos i marisc amb cloisses i musclos (MA/PE/GL)
Zarzuela de pescados y Marisco con almejas y mejillones

Medallons de filet de vedella gallega amb salsa de pebre de Jamaica i tofona

Medallones de solomillo de ternera gallega con salsa de pimienta de Jamaica y trufa
EBegudtes Cngfiescas na, inclasas,)...
Vi negre Rigau Ros Crianga (Cabernet Sauvignon, Garnatxa Negra i Merlot) D.O. Emporda
Vi blanc Nivarius (Tempranillo Blanc) 4 mesos de crianca amb les mares D.O. Rioja

Copa de Perelada Festival Brut Reserva D.O. Cava
Aigiies minerals
Cafe Moca o infusions
Nota: Es necessari realitzar comanda del segon i postres tant adults com nens.

La plaga sense menu contractat tindra un cost de 5,00€

Al-lérgies e intolerancies: (consulteu guarnicions)
-Gluten: “GL” -Fruits secs: “FS”-Lactosa: “LC” -Ou: “OU”-Soja; “SO” -Api: “AP”
-Mostassa: “MO” -Sésam: “SE” -Marisc: “MA” —Peix: “PE” -Bolets: “BO” -Sulfits: “SU”



Lsstres a tiak.. (w/mm’@pflém)

@ @2, / Coulant de xocolata amb gelat de torré (LC/GL/OU/FS)

Coulant de chocolate con helado de turron

RESTAURANT  Cremq Catalana cremada (LC/OU) amb Carquinyolis (GL/OU/FS)

Crema catalana quemada con “carquinyolis”

Sorbet de llimona amb Marc de Cava (SENSE LACTICS)

Sorbete de limon con Marc de Cava

Rostes de Santa Teresa caramel-litzades al forn amb gelat de vainilla (LC/GL/OU)

Torrijas de Santa Teresa caramelizadas al horno con helado de vainilla

Cremos de xocolata blanca i formatge amb gelat de maduixa i fruits vermells (LC) (SENSE GLUTEN)

Cremoso de chocolate blanco y queso con helado de fresa y frutos rojos

Rostes de Santa Teresa caramel-litzades al forn amb gelat de vainilla (LC/GL/OU)

Torrijas de Santa Teresa caramelizadas al horno con helado de vainilla

Pinya natural “Del Monte”

Pifia natural “Del Monte”

62,00€

10% IVA inclos

N lenis infordtit (s el 7% angs / 1o s pat compantn.)
Pimers  bia...
Sopa de galets amb mandonguilles (GL)

Sopa de galets con albondigas
Canelons tradicionals gratinats amb beixamel (LC/GL/FS)

Canelones tradicionales gratinados con bechamel

Macarrons amb tomaquet o bolonyesa (GL/OU)

Macarrones con tomate o bolofiesa

(Sega/w a Giiah...
Botifarra a la brasa amb patates (GL)

Butifarra a la brasa con patatas

Pit de pollastre empanat amb patates (GL/OU)

Pecchuga de pollo empanada con patatas

Finguers de rap i panko amb patates (GL/OU)

Finguers de rape y panko con patatas

Losthes a tuian...
Gelats al gust (maduixa, xocolata, vainilla i nata) (LC/OU)

Helados al gusto (fresa, chocolate, vainilla y nata)

Crema Catalana caramel-litzada (LC/OU)

Crema catalana caramelizada

logurt grec natural (LC)
Yogurt griego natural

32,00 € (primer, segon, postres i beguda)
26,00 € (plat Unic, postres i beguda)



L RESTAURANT

Guacamole y hummus amb xips de I’hort
Guacamnole y hummus con chips del huerto

Phimer a tiian...
Amanida de formatge de cabra gratinat amb pinyons i tomaquet (LC/FS)

Ensalada de queso de cabra gratinado con pifiones y tomate

Amanida d’alvocat i fruites amb vinagreta de fruits vermells (SU)
Ensalada de aguacate y frutas cpn vinagreta de Frutos rojos

Graellada de verdures amb romesco (FS/GL)
Parrillada de verduras con romesco

(ng a Yia...
Cilindre cruixent farcit de verdures i bolets amb melmelada de tomaquet (GL/BO)

Cilindro crujiente relleno de verduras y setas con mermelada de tomate

Arros saltejat amb verdures, bolets i salsa de soja (SO/BO)

Arroz salteado con verduras, setas y salsa de soja

Risotto de bolets i parmesa (LC/BO)

Risotto de setes y parmesano

Lostres a bhia..

Fruita del temps natural o amb xocolata calenta
Fruta del tiempo natural o con chocolate caliente

Kiwi amb sorbet de llimona
Kiwi con sorbete de limon

Sorbets al gust (Ilimona, mandarina i mango)
Sorbetes al gusto (limén, mandarina i mango)

EBegudtes Cugfrescas na inclasas,)...

Vi negre Rigau Ros Crianga (Cabernet Sauvignon, Garnatxa Negra i Merlot) D.O. Emporda
Vi blanc Nivarius (Tempranillo Blanc) 4 mesos de crianca amb les mares D.O. Rioja
Copa de Perelada Festival Brut Reserva D.O. Cava
Aigiies minerals

Cafe Moca o infusions

62,00€
10% IVA inclos

Nota: Es necessari realitzar comanda del primer, segon i postres.

Al'lergies e intolerancies: (consulteu guarnicions)
-Gluten: “GL” -Fruits secs: “FS”-Lactosa: “LC” -Ou: “OU”-Soja; “SO” -Api: “AP”
-Mostassa: “MO” -Sésam: “SE” -Marisc: “MA” —Peix: “PE” -Bolets: “BO” -Sulfits: “SU”



